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Antipasti di Mare Crudo Arrivi Giomalieri Dal Mercato Del Pesce

*Plateau Royal: 3 Ostriche, 2 Scampi, 2 Gamberi e 1 Mini Tartare di Tonno by Cannavacciuolo € 20.00
*Plateau Exclusive: 3 Ostriche Belon, 2 Scampi Irlandesi, 2 Gamberi Rossi di Mazara e 1 Carpaccio di Tonno € 28.00
Frutti di Mare: Fasolari, Cannolicchi, Tartufi di Mare, Cozze, Bullot cad. €2.00
*Crudo di Mare: Scampi, Gamberi Rossi, Ostriche, Ricci cad. € 3.00
*Crudo di Mare Exclusive: Scampi Irlandesi, Gamberi Rossi di Mazara, Ostriche Belon, Ricci cad. €5.00
*Tartare di Tonno Pinna Gialla con Melograno e Mango (120 gr oppure 200 gr) € 15.00/€ 20.00
Tartare di Salmone 120 gr Marinato con Salsa al Mango e Insalatina di Stagione by Cannavacciuolo €18.00
*Tris Tartare 150 gr: 1 di Tonno Pinna Gialla con Melograno e Mango, €22.00

1 di Salmone all'Arancia, Mandorle, Miele e Tabasco, 1 di Gambero Rosso e Avocado

Antipasti di Pesce Cotto

Ricciola in Crosta di Pane e Broccoli by Cannavacciuolo € 22.00
Moscardini alla Luciana by Cannavacciuolo € 15.00
*Insalata di Mare Tiepida con Olio Evo e Limone alla Marinara € 15.00
Cocktail di Gamberetti oppure alla Catalana con Rucola, Grana e Balsamico € 15.00
Soute di Cozze con Pepe Nero, Prezzemolo e Limone €10.00
Zuppa di Cozze con Pomodoro Leggermente Piccante €10.00
Carpaccio di Tonno e Pesce Spada con Olio Evo e Lime €15.00
*Polipo Bollito con Patate, Rucola, Pomodorini, Olive, Olio Evo e Limone € 15.00
*Entree di Antipasti: Moscardini in Guazzetto, Insalata di Mare Tiepida, Cocktail di Gamberetti, €15.00

Polipo Bollito con Patate, Carpaccio Affumicato

Antipasti per chi non Ama il Pesce
*Lo Sfizio: Olive Ascolane, Arancini, Mozzarelline, Verdure Pastella Panate Crocchette ~ minimo 2 persone € 10.00

Tagliere di Affettati di Qualita: Crudo, Salame, Coppa, Lardo. Servito con Gnocco Fritto €15.00
Tagliere di Formaggi Misti (4 Assaggi) Serviti con Marmellata e Miele €15.00
Prosciutto Crudo Parma 24 Mesi con Bufala oppure con Melone (stagionale) €12.00
Carpaccio di Bresaola della Valtellina con Rucola e Grana Padano €12.00

Il Pesce viene acquistato con arrivi Giornalieri secondo disponibilita del Mercato Del Pesce e dalla Stagione
oppure se non disponibile Congelato A Bordo. | Prodotti Crudi sono Sottoposti ad Abbattimento.

*I1 prodotto potrebbe essere surgelato, in caso di non disponibilita del fresco.
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Servizio e coperto €2.50 Accettiamo tutti i tipi di pagamenti elettronici - E satispay
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Primi Piatti di Mare

*Mezzi Paccheri al Ragu di Branzino by Cannavacciuolo €16.00
*Linguine al Cartoccio: Cozze, Vongole, Calamari, Gamberetti, Scampi, Gamberi € Pomodoro minimo 2 Persone € 18.00
Scialatielli alle Vongole Veraci by Cannavacciuolo €14.00
*Spaghettoni Gragnano Cacio, Pepe e Tartare di Gambero Rosso € 20.00
*Linguine all'Astice (Mezzo Crostaceo) con Pomodorino Fresco minimo 2 Persone € 20.00
*Mezzi Paccheri allo Scoglio: Cozze, Vongole, Calamari e Pomodorini €14.00
*Risotto ai Frutti di Mare minimo 2 Persone € 13.00

I Pesce viene acquistato con arrivi Giornalieri secondo disponibilita del Mercato Del Pesce e dalla Stagione
oppure se non disponibile Congelato A Bordo. | Prodotti Crudi sono Sottoposti ad Abbattimento.

Primi Piatti di Terra

Casoncelli di Carne Taleggio e Speck €12.00
Spaghettoni di Gragnano alla Carbonara by Cannavacciuolo € 15.00
Cappellacci di Coniglio alla Cacciatora by Cannavacciuolo €18.00
Orecchiette Fresche Stracciatella, Pomodorino Pachino e Basilico €12.00

Paella Solo su Ordinazione (1 giorno prima)

Paella Verdure e carne minimo 2 Persone € 18.00
*Paella Valenciana con Carne e Pesce minimo 2 Persone € 20.00
*Paella di Pesce con il Mare Dentro minimo 2 Persone € 22.00

*II prodotto potrebbe essere surgelato, in caso di non disponibilita del fresco.
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Pesce alla Griglia e Specialita

*Polentina Liquida con Zuppetta di Pesce by Cannavacciuolo minimo 2 Persone - min. 20 minuti € 22.00
Branzino alla Mediterranea by Cannavacciuolo min. 20 minuti € 20.00
Branzino di Orbetello 350/400 gr servito con Insalatina di Stagione €16.00
Orata Nostrana 250/400 gr Sfilettata servita con Rucola e Pomodorini €16.00
Salmone Premium Norvegese 250 gr servito con Rucola e Pomodorini €18.00
Tonno Pinna Gialla 200 gr Olio e Limone servito con Insalatina di Stagione € 18.00
*Frittura di Calamari 250 gr Calamari, Calamaretti, Ciuffi, Verdure Croccanti € 15.00
*Frittura Mista 250 gr Calamari, Gamberetti, Totani, Ciuffi, Verdure Croccanti € 18.00
*Pesce Spada del Mediterraneo alla Griglia 200 gr con Olio Evo, Limone e Prezzemolo €18.00
*Grigliata Mista: Salmone, Scampo, Gambero, Tonno, Filetto di Branzino, Servita con Verdure Grigliate € 25.00
*b5 Gamberoni alla Griglia serviti con Verdure Grill € 22.00
Astice Americano alla Catalana (mezzo crostaceo cad.) minimo 2 Persone € 24.00
Gratinato Misto: 2 Capesante, 2 Scampi, 2 Gamberi, Cannolicchi, Cozze minimo 2 Persone € 24.00
Pescato del Giorno a Vostro Piacere all'etto € 6.00

I Pesce viene acquistato con arrivi Giornalieri secondo disponibilita del Mercato Del Pesce e dalla Stagione
oppure se non disponibile Congelato A Bordo. | Prodotti Crudi sono Sottoposti ad Abbattimento.
Tempi di Cottura: 20 minuti al forno / 30 minuti al sale / 5 minuti Catalana

Secondi di Carne

Hamburger di Angus 200 gr con Patatine €12.00
Orecchia di Elefante (carré di vitello) by Cannavacciuolo € 24.00
Cotoletta Sbhagliata alla Milanese, Petto di Pollo con Patatine, Maionese e Ketchup €14.00
Tagliata di Angus 250 gr agli Aromi oppure Rucola e Grana €18.00
Filetto di Angus 250 gr alla Griglia e Verdure Grill oppure al Pepe Verde € 24.00
Costata di Fassona 500 gr circa con Verdure alla Griglia o Patatine by Cannavacciuolo € 24.00
Fiorentina di Fassona all'etto € 5.00

Ci Scusiamo se eccezionalmente qualche Proposta non fosse Disponibile.
Consigliamo Sempre di Indicare il Grado di Cottura per Esaltarne la Qualita.

*II prodotto potrebbe essere surgelato, in caso di non disponibilita del fresco.
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Insalatone
Mediterranea: Insalata Mista, Pomodoro, Carote, Uova, Acciughe, Mozzarella €9.50
Nizzarda: Insalta Mista, Patate, Tonno, Olive, Acciughe, Mozzarella, Capperi €9.50
Veggie: Insalata Mista, Finocchi, Carote, Pomodori Secchi, Olive, Mela Verde, Noci €9.50
Contorni
Insalata Mista di Stagione € 4.00
Verdure alla Griglia: Melanzane, Peperoni e Zucchine €6.00
Patatine Fritte Servite con Maionese e Ketchup €4.00
Patate Speziate Soute (Saltate in Padella) € 5.00
*Verdure Croccanti di Stagione (Ortaggi in Pastella) €7.00
*Peccato di Gola con Olive Ascolane, Mini Arancini e Patatine Fritte €7.00
Formaggi
Vero Gorgonzola Morbidoso con i Suoi Crostini € 6.50
Taleggio Dolcissimo della Val Sassina con Crostini di Pane Integrale €6.50
Grana Stagionato Servito con Sedano e Noci € 6.50
Pecorino Sardo Servito con Marmellata di Frutta € 8.50

*|I prodotto potrebbe essere surgelato, in caso di non disponibilita del fresco.
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Dessert

Tiramisu al Cioccolato by Cannavacciuolo €8.00
Panna Cotta con Lamponi e Nocciole by Cannavacciuolo € 8.00
Torta della Nonna by Cannavacciuolo €8.00
Dolci al Carrello €6.00
Macedonia di Frutta Fresca €6.00
Gusti Gelato Artigianale €6.00
Tartufo Nero o Bianco €6.00
Sorbetto al Limone € 5.00
Bevande

Acqua Minerale In Bottiglia 75 cl € 3.00

Birra alla Spina Bionda da 20 cl (Stella Artois 5,2% vol oppure Estrella Damm 5,4% vol - secondo disponibilita) € 3.00

Birra alla Spina Bionda da 40 cl (Stella Artois 5,2% vol oppure Estrella Damm 5,4% vol - secondo disponibilita) € 6.00

Vino Sfuso alla Spina 0,25 cl €3.00
Bibite Analcoliche Lattina Coca Cola / Fanta / Sprite 33 cl € 3.00
Birre In Bottiglia Heineken / Beck's / Menabrea Bionda / Ceres / Tennent's 33 cl € 5.00
Cocktail Alcolici € 5.00-8.00
Cocktail Analcolici €5.00
Liquori Nazionali € 5.00
Liquori Esteri € 6.00
Liquori Riserva 5/7/11 anni €7.00
Caffe €1.50
Caffe Orzo/Ginseng/Decaffeinato/Corretto € 2.00

Servizio e coperto €2.50 Accettiamo tutti i tipi di pagamenti elettronici
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Le Classiche

Regina Margherita € 6.50
Marinara € 5.50
Bufala €9.00
Napoli € 6.50
Le Gourmet

Calabra: Pomodoro San Marzano, Fior di Latte e Spianata Calabra Piccante €9.00
Trentina: Pomodoro San Marzano, Fior di Latte e Speck Dop €9.00
Emiliana: Pomodoro San Marzano, Fior di Latte e Mortadella Dop €9.00
Sarda: Fior di Latte, Carciofi e Pomodori Secchi €9.00
Lombarda: Pomodoro San Marzano, Fior di Latte, Verza e Gorgonzola Dolce Dop £€9.00
Ligure: Pomodoro San Marzano, Fior di Latte e Pesto al Basilico €9.00
Pugliese: Pomodoro San Marzano, Stracciatella e Olive Nere €9.00
Laziale: Fior di Latte, Guanciale, Pecorino Romano, Uovo e Pepe Nero €9.00
Campana: Fior di Latte, Friarielli Campani e Salsiccia Fresca € 9.00
Piemontese: Provola Affumicata, Salsiccia Fresca e Patate al Forno €9.00
Valdostana: Pomodoro San Marzano, Fior di Latte, Fontina Dop £€9.00
Toscana: Fior di Latte, Prosciutto Crudo Toscano e Marmellata di Fichi €9.50
Abruzzese: Pomodoro San Marzano, Fior di Latte, Caciocavallo e Ventricina Piccante €9.50

€ 1.00 Per Ogni Aggiunta di:
Rucola, Wrustel, Pomodorini, Acciughe, Capperi, Prosciutto, Funghi, Olive, Prosc.Cotto, Pancetta, Taleggio,
Scamorza, Zola, Brie, Zucchine, Melanzane, Pomodori, Cipolla, Carciofi, Pesto, Noci

€ 2.00 Per Ogni Aggiunta di:
Prosc.Crudo, Bresaola, Speck, Pancetta, Tonno, Patatine, Salsiccia, Panna, Ricotta, Pomodori Secchi
(Trevisana Grigliata, Carciofi Freschi, Cima Di Rapa, - Prodotti Stagionali)

€ 3.00 Per Ogni Aggiunta di:
Mozzarella Di Bufala, Funghi Porcini, Frutti Di Mare, Gamberetti, Salmone Affumicato, Tonno Affumicato,
Spada Affumicato, Mascarpone, Spianata Calabra

Servizio e coperto €2.50 Accettiamo tutti i tipi di pagamenti elettronici

satispay
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Elenco Allergeni Utilizzati in Questo Ristorante

Gli allergeni sono ingredienti o sostanze che se ingeriti
possono determinare allergie e/o intolleranze nei consumatori.

Ecco la Lista dei 14 Alimenti o dei Prodotti che Provocano Allergie o Intolleranze

1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut
e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati

2) CROSTACE! e prodotti a base di crostacei

3) UOVA e prodotti a base di uova

4) PESCE e prodotti a base di pesce

5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

6) SOIA e prodotti a base di soia

7) LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
9) SEDANO e prodotti a base di sedano

10) SENAPE e prodotti a base di senape

11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo

12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro
in termini di anidride solforosa totale

13) LUPINI e prodotti a base di lupini
14) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
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Servizio e coperto €2.50  Accettiamo tutti i tipi di pagamenti elettronici - E satispay
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Le Nostre Bollicine
Prosecco Metodo Charmat Extra Dry - Villa Miazzi € 20.00
Valdobbiadene Prosecco Superiore - Val d'Oca €22.00
Franciacorta Brut - Ferghettina € 32.00
Franciacorta Satén - Castel Faglia € 30.00
Grande Cuvée Alma Brut - Bellavista € 50.00
Blanc de Blancs € 30.00
Moet & Chandon € 60.00
Veuve Cliquot € 60.00
I Nostri Vini Bianchi
Lugana - Corte al Lago € 20.00
Sibiliana "Roceno" Inzolia IGP - Cantine Europa € 20.00
Costamolino, Vermentino Di Sardegna - Argiolas €22.00
Fiano - Ante Hirpis € 18.00
Falanghina - Ante Hirpis € 18.00
Greco - Ante Hirpis € 18.00
Pinot Grigio - Mosole € 20.00
Langhe D.0.C. Arneis - Fontana Fredda € 22.00
Collio DOC Sauvignon - Villa Folini € 20.00
Ribolla Gialla - Villa Folini € 20.00
Gewiirztraminer Sidtirol Alto Adige - Cantina Produttori Bolzano € 22.00
I Nostri Vini Rossi
Syrah Luna - Vaccaro € 18.00
Nero d’Avola Luna - Vaccaro € 18.00
Morellino di Scansano La Mora - Cecchi € 18.00
Aglianico - Ante Hirpis € 18.00
Chianti - Sensi € 16.00
Merlot DOC Friuli - Tenimenti Civa € 18.00
Rosso di Valtellina DOC - Nino Negri € 20.00
Dolcetto d’Alba DOC - Fontanafredda € 20.00
Langhe DOC Nebbiolo Chiavennasco - Fontanafredda € 24.00
Barbera d’Alba DOC - Fontanafredda € 20.00
Valpolicella - Bertani € 20.00
Valpolicella Ripasso Superiore Valdimezzo - Sartori € 24.00
I Nostri Vini Rosati
Rosato Salento IGP - | Tratturi € 20.00
Scalabrone Bolgheri - Antinori € 30.00

Servizio e coperto €2.50 Accettiamo tutti i tipi di pagamenti elettronici
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