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CIAK RES ua 2024

si mangia

ANTIPASTI
Gamberetti alla Catalana e Gamberi
Pesce Spada Affumicato con Olio evo e Lime
Moscardini alla Livornese
Polipo con Patate
Bresaola della Valtellina
Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi Corona Nera
Perle di Bufala di Battiglia

PRIMI PRIMI PIATTI
Mazzi Paccheri al Ragu di Aragosta con Bisque di Crostacei e Granella di Pistacchio di Bronte
Risotto Zafferano, Salsiccia, Porcini e Granella di Noci Californiane

SECONDI
Reale di Vitello Sfumato al Prosecco con Demi Glasse ai Funghi
oppure
Fritto Misto di Pesce con Calamari, Gamberetti, Totani, Calamaretti e Ciuffi
Serviti Con Verdurine di Campo Pastellate

LO SPARTIACQUE LA PASTICCERIA LA TRADIZIONE
Sorbetto al Limone di Amalfi Meringata Colomba Tradizionale Fatta a Mano
con Riduzione ai Frutti di Bosco

LE VIE DI BACCO
1 Bottiglia ogni 3 Persone a scelta tra:

Prosecco, Falanghina Beneventana, Chianti

BEVANDE INCLUSE
Acqua, Caffe e Limoncello

63,00 €

b Prenotazioni entro il 29 Marzo al numeri: 02.27302337 _
info@ristoranteciak.com




